KESKUSKEITTION VAIHTOEHTOISTEN TOIMINTAMALLIEN VERTAILU VE 1 JAVE 2

Keskuskeittion koko/volyymi vastaa vuoden 2040 valmistettavaa annosmaaraa, mika perustuu vaestokehityksen skenaarioon.
V. 2028 Kokonaisannosmaaran tarvetta taydennetdaan oman valmistuksen ohella ostamalla teollisuuden ruokatuotteita.
Erityisruokavalioiden valmistuksen vaihtoehtoja on tarkasteltu, jotta voidaan varmistaa, onko kustannustehokasta hyodyntaa Valkealan monitoimitalon olemassa olevaa keittiéta.

Nakokulma

Vaikutuskohde

VE 1 Keskuskeittio, erityisruokavaliot valmistetaan Valkealassa.

- Keskuskeittiossa valmistetaan 5 000 -7 000 annosta paivittain.
Erityisruokavaliot valmistetaan cook&chill menetelmalla Valkealan
monitoimitalon keittiossa. Tama edellyttaa rakenteellisia muutoksia
keittiotiloihin.

- Palvelukeittiéissa ruoka kuumennetaan/kypsennetaan. Elintarvikkeet
toimitetaan paasaantoisesti suoraan palvelukeittioihin.

VE 2 Keskuskeittio, missa valmistetaan myos erityisruokavaliot.

- Keskuskeittiossa valmistetaan 5 000 - 7 000 annosta paivittdin seka kaikki
erityisruokavaliot cook&chill menetelmalld. Tama edellyttaa erillista
erityisruokavaliolinjastoa.

- Palvelukeittidissa ruoka kuumennetaan/kypsennetaan. Elintarvikkeet
toimitetaan paasaantoisesti suoraan palvelukeittiéihin.

Toimintamallit

Toimintamallit eri
vaihtoehdoissa

Elintarvikekuljetukset Valkealan monitoimitalossa lisaantyvat
erityisruokatilausten johdosta. Kylmavalmistettu ruoka valmistetaan
keskuskeittiossa ja kuljetetaan Valkealaan. Erityisruokavaliot toimitetaan
Valkealasta keskuskeittiolle, kylmavarastoidaan ja kuljetetaan sielta
ruokatoimitusten yhteydessa palvelukeittiéihin, missa ruoka kuumennetaan.
Ruokateollisuuden tuotteet tilataan paasaantoisesti suoraan palvelukeittioihin.

Elintarvikekuljetukset suoraan keskuskeittioon. Kylmavalmistettu ruoka
erityisruokavalioineen valmistetaan keskuskeittiossa ja kuljetetaan
palvelukeittidihin, missa se kuumennetaan.-Ruokateollisuuden tuotteet tilataan
paasaantoisesti suoraan palvelukeittioihin.

Toimintaymparisto

Toimintavolyymi

Valkealan monitoimitalon keitti0 jaetaan palvelukeittioksi seka koko kaupungin
erityisruokavalioiden valmistuspisteeksi. Keittiossa olevan liikkuntasauman
johdosta keittidalueiden jakaminen ei ole toimintaan nahden optimaalinen.
Keskuskeittidssd annosmaaria toteutetaan noin 5 000-7 000 kpl/toimintapaiva.

Keskuskeittion annosmaaria toteutetaan noin 5 000- 7 000 kpl/toimintapaiva.
Valkealan monitoimitalon keittio toimii palvelukeittiona.

Toimintavarmuus/
varautuminen

Toimintavarmuus sailyy kaupungin hallinnassa, voidaan hyddyntaa olemassa
olevia palvelukeittioita tarvittaessa. Raaka-aineiden osalta varautuminen
sisallytetaan sopimuksiin. Keskuskeittion varavoiman lisaksi tarvitaan Valkelan

monitoimitaloon varavoima varmistamaan erityisruokavalioiden valmistaminen.

Toimintavarmuus sailyy kaupungin hallinnassa, voidaan hyddyntaa olemassa
olevia palvelukeittioita tarvittaessa. Raaka-aineiden osalta varautuminen
sisallytetaan sopimuksiin. Keskuskeittio varustetaan varavoimalla.

Omavalvonta ja laadun
varmistaminen

Omavalvonnan toteuttaminen ja laadun seuranta suunnitelman mukaisesti. Edellyttda omavalvontasuunnitelmaa kahdesta eri prosessista.

Palvelusopimus

Palvelun tilaaja (Kaop) ja
ruokapalvelut / ulkoinen toimija

Kaopilla on sisainen palvelusopimus ruokapalvelujen kanssa. Asiantuntemus sailyy ruokapalveluilla.

Tilaajan /asiakkaan nikékulma
palvelun sisallosta

Vaikuttamisen mahdollisuus lasten ja oppilaiden osallistamisessa ruokalistaan.
Erikoistilausten mahdollisuus esim. retkievaat ja juhlakahvit, toteuttaminen jaa palvelukeittioon.
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Organisaatio ja
henkildsto

Keskuskeittion henkiloston
osaaminen

Henkiloston osaamisen paivittaminen seka uuden toimintamallin konaisvaltainen kehittdmisen suunnittelu.

Vaikutus henkilosto-
maaraan

Uudessa keskuskeittiossa tyoskentelee jatkossa noin 9 htv
ruokapalveluhenkilostda. Valkealan monitoimitalon erityisruokavaliotehtavissa
tydskentelee lisaksi 2 htv kokkia.

Uudessa keskuskeittiossa tyoskentelee jatkossa noin 10 htv
ruokapalveluhenkildstoa. Sijaistamisia voidaan hyodyntaa
kustannustehokkaammin.

Talous ja elinvoima

Keskuskeittion toiminta-
kustannukset

Uuden keskuskeittion henkilostokustannukset noin 360 000 €/v, lisaksi Valkealan
monitoimitalon henkilostokustannukset noin 80 000 €/v, yhteensa 440 000 €/v.
Kuljetuskustannukset lisdantyvat, kun erityisruokavaliot kuljetetaan Valkelasta
keskuskeittiolle. Siella ruoat kylmavarastoidaan ja lisataan palvelukeittididen
ruokakuljetuksiin.

Uuden keskuskeittion henkilostokustannukset noin 400 000 €/v.
Erityisruoat lahtevat samalla kuljetuksella palvelukeittioihin, kuin muukin ruoka.

Rakennuksen kustannukset

Investointi 5.34 milj (kustannuslaskenta 02/26) + rahoituskustannukset +
peruskorjaustarpeet + purkukustannukset. Yllapito: 50v tarkastelujaksolla
yllapitokustannukset (laskenta kesken)

Rakennusinvestointi 5,86 milj (kustannuslaskenta 02/26) + peruskorjaustarpeet +
purkukustannukset. Yllapito: 50v tarkastelujaksolla yllapitokustannukset
(laskenta kesken)

Toimintamallin
kustannusvaikutusten arviointi
annoshintaan

Annoshinnoittelu sisaltaa kaikki toiminnan kustannukset.

Saasto henkilostokustannuksista perustuu keittéiden toimintamallimuutoksiin,
missa vahennetaan tuotantokeittididen maaraa. Samoin palveluverkkojen
toteuduttua palvelukeittididen maara vahenee. Lapsimaara puolittuu vuoteen
2040 mennessa, jolloin rakennuskustannuksen osuus annoksessa kasvaa.

Kalliimpi toimintamalli johtuen lisaantyneista kuljetuskuluista seka tilojen
muutoksista aiheutuneista vuokrakorotuksista.

Annoshinnoittelu sisaltda kaikki toiminnan kustannukset.

Saasto henkilostokustannuksista perustuu keittéiden toimintamallimuutoksiin,
missa vahennetaan tuotantokeittididen maaraa. Samoin palveluverkkojen
toteuduttua palvelukeittididen maara vahenee. Lapsimaara puolittuu vuoteen
2040 mennessa, jolloin rakennuskustannuksen osuus annoksessa kasvaa.

Alueellinen yhteistyo

Tuore lahiruoka tilataan energialisakkeina paikallisilta yrittajilta/ tuottajilta suoraan palvelukeittioon, kuten ennenkin. Ruokapalvelut hyddyntaa mahdollisuuksien
mukaan paikallisia raaka-ainetoimittajia.
Ruokakuljetukset paikallisten kuljetusyrittajien kanssa vahenee, koska ulkoinen palveluntuottaja toimittaa ruoan suoraan palvelukeittidihin.

Kaupunkistrategia

Toteutetaan hankintaohjelmaa ja kaupunkistrategian periaatteita rakentamishankkeessa ja toiminnassa. Huomioidaan kestavan kehityksen periaatteet.
Hankkeessa tavoitellaan vahahiilista, pitkaikaista, energiatehokasta ja ajanmukaisesti huollettavaa rakennusta. Toteutetaan elintarvikehankinnoissa
hankintaohjelman periaatteita.

Yhteenveto Kouvolan
kannalta

Keskuskeittion ymparisto-
vaikutukset ja logistiikka

Logistiikkavaikutukset suuremmat johtuen Valkealaan tilatuista
elintarvikekuljetuksista seka Valkealasta keskuskeittiolle kuljetettavista
erityisruokavalioista.

Logistiikkavaikutukset alhaisemmat.
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Henkildsto Henkiléstomaara noin 11 htv. Erityisruokavalioprosessin johdosta Henkilostomaara noin 10 htv, sisaltaa erityisruokavalioprosessin. Koko

toimintavarmuus heikentyy ja hidastuu akuuteissa tilanteissa. keskuskeittion toimintavarmuus 100% akuuteissa tilanteissa.
Asiakas ja Lapsi ja asiakas nakee palvelukeittion henkiloston. Keskuskeittion rooli ennallaan ja asiakaspinnassa valillinen.
lapsen nakokulma
Talous toiminnan Toimintamalli ei niin kustannustehokas lisdantyneiden kuljetuskustannusten Toimintamalli mahdollistaa kustannustehokkaammat henkilosto ja
nakdékulmasta osalta. Kokkien sijaistamisjarjestelyt saattavat aiheuttaa lisakustannuksia kuljetuskustannukset.

kahden hengen tiimissa.

Talous, sisaltden investoinnin |Talonrak.investointi kaupungin taseeseen. Valkealan palvelukeittioon varattava |Talonrak.investointi kaupungin taseeseen. Keskuskeittidoon varattava linjasto
suuruus tyopistealue erityisruokavalioiden valmistamiseen. Taman toiminnan tarve tulee |erityisruokavalioiden valmistamiseen. Taman toiminnan tarve tulee
pienenemaan, kun osuus vahenee vuosien kuluessa. Varavoiman tarve taman pienenemaan, kun osuus vahenee vuosien kuluessa.

toiminnan johdosta.
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